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CALIDAD DE LA CARNE DE CORDERO EN 
RELACIÓN A VARIABLES ASOCIADAS A 

CRUZAMIENTO, EDAD DE FAENAMIENTO, 
SEXO Y SECTOR ECOLÓGICO 



PARÁMETROS CONSIDERADOS 
 
COMPOSICIÓN PROXIMAL:  
 
Å   HUMEDAD  
Å   CENIZAS  
Å   VITAMINA E 
Å   PROTEÍNAS  
Å   MATERIA GRASA 
Å   APORTE ENERGÉTICO  
Å   COLESTEROL 
 

PERFIL LIPÍDICO 
 

Å  ACIDOS GRASOS SATURADOS (SFA) 
Å  ACIDOS GRASOS MONOINSATURADOS (MUFA) 
Å  ACIDOS GRASOS POLIINSATURADOS (PUFA) 



VARIABLES 

 
RAZAS 

 
ü  CORRIEDALE 
ü  MEAT MERINO 
ü  POLLED DORSET 
ü  WHITE SUFFOLK 

 
SEXO ü  MACHOS 

ü  HEMBRAS 

 
EPOCA DE FAENAMIENTO ü  FEBRERO ς MARZO  

ü  MARZO ς ABRIL 

 
ZONA DE CRECIMIENTO 
 

ü  VEGA CASTILLO 
ü  KAMPENAIKE 
ü  .9wb!w5h hΩILDDLb{ 

 
TOTAL: 48 VARIABLES 



 
Ç Debido a que los análisis se hicieron en 

una sola muestra compuesta para cada 
caso, esto es, raza, sexo, zona de 
crecimiento y fecha de faenamiento, no 
se pudo aplicar análisis estadístico. Por 
este motivo, de los resultados obtenidos 
no se pueden sacar conclusiones 
definitivas pero sí, muestran una 
tendencia.  
 
 



 

RESULTADOS DE LAS 

DETERMINACIONES DE CONTENIDO 

DE MATERIA GRASA 



CONTENIDO DE MATERIA GRASA POR RAZA, 

SEXO Y GRUPO  

Corriedale 
Polled 

Dorset 
Meat Merino White Suffolk 

H M H M H M H M 

% % % % % % % % 

Vega Castillo 1 11,83 9,64 9,63 8,48 12,79 10,84 14,95 12,2 

Vega Castillo 2 7,85 6,26 6,18 6,28 5,85 5,5 8,57 10,03 

Kampenaike 1 4,81 6,43 5,09 4,24 6,54 4,36 4,81 4,73 

Kampenaike 2 6,35 4,36 5,58 4,17 5,2 3,88 4,11 4,53 

B.O'Higgins 1 4,96 3,81 4,12 2,75 3,58 3,29 4,32 3,81 

B.O'Higgins 2 4,01 3,3 2,87 3,44 3,25 2,65 4,73 3,07 

Promedio sexo 6,6 5,6 5,6 4,9 6,2 5,1 6,9 6,4 



PROMEDIO DE SEXO DE CONTENIDO DE 

MATERIA GRASA POR RAZA Y GRUPO  

Corriedale 
Polled 

Dorset 
Meat Merino 

White 

Suffolk 

% % % % 

Vega Castillo 1 10,7 9,10 11,8 13,6 

Vega Castillo 2 7,1 6,2 5,7 9,3 

Kampenaike 1 5,6 4,7 5,5 4,8 

Kampenaike 2 5,4 4,9 4,5 4,3 

B.O'Higgins 1 4,4 3,4 3,4 4,1 

B.O'Higgins 2 3,7 3,2 3,0 3,9 

Promedio Raza 6,1 5,2 5,6 6,7 
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1. El contenido de materia grasa disminuye 

progresivamente desde los grupos de Vega Castillo, a 

los dos grupos de Kampenaike para presentar los 

menores valores en los grupos de Bernardo OôHiggins. 

2. En los grupos de Vega Castillo  se observa una notoria 

disminución de los niveles de materia grasa entre la 

primera y la segunda época de faenamiento. En 

Kampenaike y Bernardo OôHiggins, la diferencia 

entre ambas épocas de faenamiento es mucho menos 

marcada. 

RESULTADOS POR AREA 

AGROECOLOGICA  

 Y EPOCA DE FAENAMIENTO  



RESULTADOS POR RAZA 

1. De las 4 razas estudiadas, la raza White Suffolk 

presentó los niveles más altos de materia grasa 
tanto en valores puntuales (hembras con 14,95 %), 
como promedio general (6,7 %).  

2. La raza Polled Dorset presentó el menor promedio 

de los 6 grupos (5,7 %). 

3. El menor valor individual lo presentó la raza Meat 

Merino en el Grupo 2 de Bernardo hΩIƛƎƎƛƴǎ. 
(machos con 2,65 %). 

 

 

 



RESULTADOS POR SEXO 
 

Aunque se dan varios casos en que los 

machos presentan valores mas altos que las 

hembras de un mismo  grupo y raza, en 

promedio, las hembras presentan niveles 

algo mas altos que los machos, sin que 

estas diferencias sean relevantes.  



CONCLUSIÓN RESULTADOS DE ANALISIS DE 

CONTENIDO DE MATERIA GRASA 

En resumen, se podría decir que el contenido de 

materia grasa dependería principalmente de:          

Å La zona agroecológica donde se desarrollan las 

animales, donde influirían la alimentación y 

condiciones ambientales de la zona. 

Å La edad de faenamiento asociado al cambio de 

      dieta. 

Å En menor medida influiría la raza y por último, el 

      sexo. 



 

RESULTADOS DE ANÁLISIS 

APORTE DE ENERGÍA 



Aporte Promedio Energía por Raza, Sexo y 

Grupo  

Corriedale   Polled  Dorset  Meat Merino  
White 

Suffolk  

H M H M H M H M 
Kcal/10

0 g 

Kcal/1

00 g 

Kcal/100 

g 

Kcal/100 

g 

Kcal/100 

g 

Kcal/100 

g 

Kcal/100 

g 
Kcal/100 g  

Vega Castillo 1 178  161  178  153  181  167  205  179  

Vega Castillo 2 150  147  150  146  140  138  161  170  

Kampenaike  1 129  136  129  122  139  122  131  125  

Kampenaike  2 134  123  134  121  130  121  118  125  

B. O'Higgins 1 130  119  130  110  116  114  123  118  

B. O'Higgins 2 120  113  120  113  114  108  126  111  

Promedio 

Raza/Sexo 
140  133  140  128  137  128  144  138  

H: Hembras 

M: Machos 
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PROMEDIO APORTE ENERGIA 

POR SEXO  Y  GRUPO 

Promedi

o H / 

Grupo  

Promedi

o M/ 

Grupo 

Promedio 

Raza 

/Grupo  

Kcal/100 g Kcal/100 g Kcal/100 g 

Vega Castillo 1 186 165 175 

Vega Castillo 2 150 150 150 

Kampenaike  1 132 126 129 

Kampenaike  2 129 123 126 

B. O'Higgins 1 125 115 120 

B. O'Higgins 2 120 111 116 

Promedio Sexo 140 132 136,00 

Rangos 120 - 186 111 - 165 116 -175 
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RELACION CONTENIDO DE MATERIA GRASA 

Y ENERGIA 

Corriedale  Polled  Dorset  Meat Merino  White Suffolk  

% MG 
Kcal/10

0 

% 

MG 
Kcal/100  % MG 

Kcal/10

0 
% MG 

Kcal/10

0 

Vega Castillo 

1 
10,74  170  9,06 166  11,82  174  13,58  192  

Vega Castillo 

2 
7,06 149  6,23 148  5,68 139  9,30 166  

Kampenaike 

1 
5,62 133  4,67 126  5,45 131  4,77 128  

Kampenaike 

2 
5,36 129  4,88 128  4,71 126  4,32 122  

B. O'Higgins 1 4,39 125  3,44 120  3,44 115  4,07 121  

B. O'Higgins 2 3,66 117  3,16 117  2,95 111  3,90 119  
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RESULTADOS POR RAZA 
 

ÅLos niveles de aporte de energía promedio de las 4 

razas por grupo fluctuaron entre 175 Kcal/100 g en 

el Grupo 1 de Vega Castillo y 116 Kcal/ 100 g en el 

Grupo 2 de Bernardo hΩIƛƎƎƛƴǎ.  

 

ÅLos valores individuales extremos los presentaron 

las hembras de la raza White Suffolk en el Grupo 1 

de Vega Castillo con 205 Kcal/100 g y el los machos 

de la raza Meat Merino en el Grupo 2 de Bernardo 

hΩIƛƎƎƛƴǎ  con 108 Kcal/100 g.  



RESULTADOS DE APORTE DE ENERGÍA 
 

Resultados por área agroecológica y época de 
faenamiento:  
 
Al igual de lo que sucede con el contenido de materia 
grasa, los niveles más altos de aporte calórico se 
presentan en el Grupo 1 de Vega Castillo y 
disminuyen progresivamente en los grupos 
siguientes, grupo 2 de Vega Castillo, Grupos 1 y 2 de 
Kampenaike y los menores valores se dan en los 
Grupos 1 y 2 de Bernardo hΩIƛƎƎƛƴǎ. 
 
Resultados por Raza:  
El aporte de energía es muy similar entre las distintas 
razas y está directamente relacionado con el 
contenido de materia grasa. 
 

 



ÅNo existe una diferencia marcada ente ambos 

sexos de un misma raza y grupo.  Al igual de lo que 

sucede con el contenido de materia grasa, los 

machos presentan valores promedios ligeramente 

mas bajos que las hembras pero sin que esta 

diferencia sea importantes (promedio de 132 

Kcal/100 g y 140 g/100 g respectivamente). 

Resultados por sexo 



RESULTADOS DE ANÁLISIS 

 DE CONTENIDO DE COLESTEROL 



 

CONTENIDO DE COLESTEROL 
 

ÅEl nivel de colesterol en todas las razas y 

grupos es bastante bajo para lo que se 

puede esperar en carne de cordero pero 

también hay que considerar que los análisis 

se hicieron en lomo, una zona bastante 

magra.  
 
 



CONTENIDO PROMEDIO 

COLESTEROL POR RAZA Y GRUPO  

Corriedal

e  

Polled 

Dorset 

Meat 

Merino 

White  

Suffolk 

Promedio 

Grupo 

mg/100 g mg/100 g mg/100 g mg/100 g mg/100 g 

Vega Castillo 1 57,8 57,3 64,2 60,0 59,8 

Vega Castillo 2 59,9 54,3 56,2 63,9 58,6 

Kampenaike 1 67,2 65,6 65,0 57,5 63,8 

Kampenaike 2 59,3 50,9 42,0 54,5 51,7 

B. O'Higgins 1 54,0 47,0 49,8 43,6 48,6 

B. O'Higgins 2 47,5 52,1 40,2 42,4 45,6 

Promedio Raza 57,6 54,6 52,9 53,6   

  Rango 40,2 - 67,2 
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Vega Castillo 1 60,51 59,13 59,82 

Vega Castillo 2 61,84 55,36 58,60 

Kampenaike 1 66,52 61,16 63,84 

Kampenaike 2 51,41 51,90 1,66 

B. O'Higgins  1 46,50 50,67 48,59 

B. O'Higgins 2 44,23 46,91 45,57 
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